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Wir sind Bio- 
zertifiziert 

und 

NATURLAND Partner 

DE-ÖKO-037  

und herzlich willkommen im Gasthaus Spitzer, 
wo wir das Einfache mit dem Besonderen 

verbinden. 

Mit Liebe und Herz verwöhnen wir dich und deine Gäste mit frisch 

zubereitetem bayerischen Soulfood aus der Hallertau: 

Unsere Speisen werden bewusst „slow“ gekocht und mit handverlesenen, 

regionalen Zutaten zubereitet: 

Als BIO-zertifiziertes Restaurant legen wir größten Wert darauf,  

nachhaltig und mit Respekt vor Mensch, Tier und Natur zu arbeiten. 

Wir wünschen dir eine wunderschöne Zeit voller Freude und 

Genussmomente in unserem Gasthaus! 

 

Stefan & Brigitte mit dem Spitzer Team 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RIVIERA 13 € 

Mondino | Belsazar White | Tonic 

 
BOTANICAL GIN TONIC 13 € 

Tanqueray Gin | Thomas Henry 

Botanical Tonic | Gurke | 

Basilikum 

 
GREANA VODKA  13 € 

Three Sixty Black Vodka | grüner 

Smoothie | Limette | Spicy Ginger 

 

FLOWER GIN 13 € 

Humboldt Rye Gin, Limette, 

Rhabarber Saft, Veilchen 

 
 

  

KI-RHA 10 € 

Kirsche | Rhabarber | Limette | 

Granatapfel 

 

 
 

GREANA VIRGIN 13 € 

Tanqueray Gin 0,0%, grüner  

Smoothie, Limette, Spicy Ginger 

 

FLOWER WONDER 13 € 

The Duke Entgeistert Gin | Limette | 

Rhabarber Saft | Veilchen 

 
VIBRONI 13 € 

The Duke Entgeistert Gin |  

Martini Vibrante | Tonic 

 
BERGAMO NIGHT 13 € 

Martini Floreale | Limette | Bionade 

Zitrone–Bergamotte | Salbei A
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MILLE BOLLE SPUMANTE 4 €

Ein duftig frischer Spumante 

mit fruchtigen Aromen von Birnen und 

grünen Äpfeln. 0,1l 

 

JORO SPRIZZ 
 
10 € 

Johannisbeere | Rosmarin |  

Mille Bolle Spumante | Limette 

 

SPITZOLINO 
 
10 € 

Mille Bolle Spumante | Granatapfel | 

Limette | Minze 

 

 

Unser 
„James Bond 
von der Bar“   

Deine Getränke werden 

von unserem Barkeeper 

András liebevoll 

zubereitet, gezapft und 

eingeschenkt. Schau 

ihm doch mal beim 

Mixen deiner Drinks 

über die Schulter und 

du wirst schnell 

merken: Der Mann 

l(i)ebt seinen Beruf! 
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Bacio Rosa Rosé 
Der Kuss vom Gardasee  

Weingut Malavasi 

2020 - 100% Petit Verdot.  

Ein traumhafter Frühlings-Rosé für das 

perfekte Aperitivo-Feeling, egal ob am 

See oder nicht.  

  
  0,1 l    5 € 

  0,2 l    10 € 

  0,75 l 35 € 

SPITZER WEIN ROT 
2020 - Exklusiv für uns abgefüllt 

vom Weingut Castel Sallegg, 

Kaltern | Südtirol. Eine Cuveé aus 

Merlot und Lagrein 

0,1 l     4 € 

0,2 l  8 € 

0,75 l 30 €

BIO SPITZER BIER           0,33 l    4 € 

Goldgelb mit einer leicht würzigen 

Note ist das Spitzer Bier dank seiner 

Spritzigkeit ein willkommener Genuss 

zur Erfrischung. Alc. 5,0% vol. W
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Vor dem Hunger 
kommt der Durst 

Heute empfehlen wir dir 

einen einzigartigen 

Weißwein – saftig, elegant, 

leichtfüßig und frisch. 

Alternativ bieten wir dir 

exklusive Rotweine aus 

internationalen Weingütern 

sowie ein edler Cuveé aus 

Merlot und Lagrein. 

Und für alle, die den 

Holledauer Hopfen unseren 

Rebensäften vorziehen: 

Haben wir volles Verständnis 

und unser würziges und 

vollmundiges helles Spitzer 

Bier – gebraut von der 

Klosterbrauerei Furth. 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Täglich bringen unsere Bauern und 
Partner frisch geerntete und beste 

Produkte in unsere Küche.  

Daraus entsteht unser 
Überraschungsmenü. 

 
 

4 Gänge 69 € 
mit Weinbegleitung + 30 € 

mit alkoholfreier Begleitung + 25 € 
 
 

5 Gänge 79 € 
mit Weinbegleitung + 35 € 

mit alkoholfreier Begleitung + 30 € 
 
 

Jede Woche bringen unsere Bauern 
und Partner frisch geerntete und 
beste Produkte in unsere Küche.  

Daraus entsteht unser 
Überraschungsmenü. 

(Nicht Sonntagmittag verfügbar) 

 
4 Gänge 69 € 
Weinbegleitung + 30 € 

alkoholfreie Begleitung + 25 € 
 
 

5 Gänge 79 € 
Weinbegleitung + 35 € 

alkoholfreie Begleitung + 30 € 
 

NEU 
jeden Donnerstag Abend 

unser Menü für alle  

Genießer unter Dreißig. 
 

Junge Genießer 4 Gänge 49 € 
Weinbegleitung + 30 € 

alkoholfreie Begleitung + 25 € 
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Unsere Grundzutat: Liebe.  
Zur Holledau, zur Natur  
und zum Leben an sich. 
Jedes Lebensmittel, das wir zu uns nehmen, erzählt 

eine Geschichte, an der wir durch unseren Verzehr 

teilnehmen. In unserer Küche versuchen wir, 

ausnahmslos gute Geschichten zu schreiben. Von der 

Liebe zu unserer Heimat, unserer Natur und zu den 

Menschen und Tieren, die an der Entstehung unserer 

Gerichte beteiligt sind. Nimm auch du teil an einer 

dieser Geschichten und sorge dafür, dass es eine gute 

wird. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 BROT & BUTTER (v) 

Warmes Hopfazupfabrot   

Bio-Butter I Aufstrich 

 

8 € 

GÄRTNERGLÜCK (v) 

Baby Spinat | Rapunzel Salat | Gurke  

Rhabarber | Kräuter | Joghurt | Croutons 

 

 
8 € 

FRISCHES GRÜN 
Erbsenschaum Suppe  
Salsiccia Kartoffel Frühlingsrolle 
 
*auch vegetarisch möglich* 
 

 
8 € 

CEVICHE 
Birnbaums Lachsforelle | eingelegter Rettich 

Focaccia Chips | geräucherte Chili Mayo 

 

 
10 € 

FRÜHLINGSBEET (v) 
Kohlrabi Tatar | Apfel | Mini-Karotte 
Radiserl | Pumpernickel  

 

 

 
8 € 

SCHMANKERL PLATTE 
Bunte Variation | Immer überraschend 
Perfekt zum Teilen für 2 

 
25 € 
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Im Preis enthalten:  
Würde für Mensch und Tier 
Bei der Auswahl unserer Fleischprodukte legen wir großen Wert auf 

Fairness: gegenüber den Tieren im Hinblick auf Haltungsbedingungen, 

Futtermittel und Schlachtungsmethoden, aber auch gegenüber den 

Beschäftigten in der Produktion. So unterstützen wir einen 

respektvollen Umgang mit Mensch und Tier, garantieren höchste 

Qualität auf unserer Speisekarte und ermöglichen unseren Gästen ein 

Genusserlebnis, das sich gut anfühlt und jeden Cent wert ist. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SPRING BOWL (vegan) 

Bunter Quinoa | Gurke | Sellerie | Rhabarber 

Granny Smith | Spinat | Kohlrabi | Feldsalat  

 

- Mit Hallertauer Bio-Ziegenkäse im Speckmantel 

- Mit gebratenem Fischfilet des Tages 

- Mit hausgemachten Falafel (vegan) 

 

14 € 
 
 

 
 

+9 € 
+9 € 
+7 € 

FRÜHLINGSRISOTTO (v) 

Gereifter Risotto | Bärlauch | grüner Spargel 

Zuckerschoten | geräucherter Scamorza 

 

19 € 

AUBERGINE (vegan) 

Auberginen Piccata | Maispolenta 

Oliven | Tomatenschaum 

 

19 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fleischloser Genuss mit frischen 
Zutaten aus der Hallertau 
Bei uns täglich auf dem Speiseplan: Genuss ohne 

Gewissensbisse – selbstverständlich auch vegetarisch und 

vegan. Unsere Kartoffeln, unser Obst und unser Gemüse 

beziehen wir von Landwirten aus der Region. Damit die 

aromatische Würze der Hallertau besonders zur Geltung 

kommt, bedarf es einer wichtigen Zutat: Frische. Dafür pflanzen 

wir in unserem Garten ausgewählte Küchenkräuter selbst an – 

mit viel Geduld, Feingefühl und einer extra Portion Liebe. 0 
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ROSA ROULADE 
Färsen Lende | Speck | Zwiebel 

grüne Bohnen | Kartoffelschnitte | Jus 

28 € 

GOLDSTÜCK 
Filet von der Goldforelle | Strozzapreti Pasta 
Tomate | Oliven 

 
28 € 

BÖFFLAMOTT 
36h geschmortes Schulterscherzel vom  

Freiland Rind I Spinatspätzle aus Bio-Eiern & 

Bio-Dinkelmehl | glaciertes Gemüse | Jus  

 
28 € 

 KALBS CORDON BLEU 
Kalbsrücken I Kochschinken | Tegernseer Bio-Bergkas | 

Bratkartoffeln aus Bio-Kartoffeln I kaltgerührte 

Preiselbeeren | kleiner Blattsalat 

 
28 € 

 ZITRONEN HENDL 
 Roulade und Brust vom bayrischen Bio-Hendl  

 Zitronen Velouté | Kartoffel-Spargel-Gemüse 

 

 
26 € 

FLEISCHGLÜCK FÜR 2 – am Tisch tranchiert 
mind. 800g T-Bone für 2 | grüne Bohnen | Kräuterbutter  
Spitzer Steak Fries | kleiner Caesar Salat 

 
65 € 

CUT DER WOCHE 
Jede Woche ein anderer Cut  

Pimientos de Padrón | Rosmarin Bio- Kartoffeln 
Cognac – Pfefferrahm - Sauce 

Je nach 
Angebot



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

FRÜHLINGSGEFÜHLE (v) 
Rhabarber – Mascarpone – Schnitte  

weiße Schokolade | Ofen Rhabarber 

Vanille | Erdbeer Sorbet 

 

12 € 

TOPFEN MOHN TASCHERL (v) 
 

Bio-Mohn – Milch Eis | eingelegte 
Marillen  
 

 
12 € 

SORBET (v) 
3 Sorten I hausgemacht | Brösel 

 
12 € 

KÄSE HOCH (v) 
Kleine bayrische Käseauswahl   

Senf & Früchte I Brot 

 
12 € 

ESPRESSO EIS (v) 
Vanilleeis | Amarettini Brösel | Espresso 

 

 
6 € 

NUSSPRESSO MARTINI 
 

Three Sixty Vodka Black | Holledauer Bio- 
Haselnuss Likör | Espresso 

 
12 €

DESSERT WEIN 
 

2020 Eiswein Welschriesling | Weingut 
Goldenits Burgenland | Österreich 5cl 

 
7 €

 
 
 
 

EDELBRÄNDE 
VON ZIEGLER 
Haselnuss I Marille I 

Wildkirsche I Williams Birne 

 
EDELBRÄNDE & 
LIKÖRE BADHORN 
Zwetschge I Hopfen I 

Himbeere I Apfel I Quitte 
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Ende gut, 
alles gut. 

Zum Abschluss deines 

Geschmacksparcours 

durch die 

Genusslandschaften der 

Holledau verwöhnen 

wir dich mit köstlichen 

Dessert-Kreationen, die 

wir gemeinsam als 

Team entwickeln und 

zubereiten – immer mit 

einer individuellen Note 

und einem extra Schuss 

Liebe. 
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Wir nehmen uns Zeit.  
Für unsere Gäste, für unsere 
Zutaten, für den Genuss. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Essen ist für uns mehr als Sattwerden:  

Wir übernehmen Verantwortung für unsere 

Produkte und füllen die Idee der Slow-Food-

Bewegung in unserem Restaurant jeden Tag 

aufs Neues mit Leben. Neben der Auswahl 

unserer Lieferanten und dem saisonalen 

Bezug unserer Lebensmittel achten wir mit 

größter Sorgfalt darauf, wie wir unsere 

Speisen zubereiten und unseren Gästen 

servieren. 

 

Das Wort „Bezug“ ist eng verwandt mit dem 

Wort „Beziehung“: Genau diese wollen wir 

gleich auf mehreren Ebenen aufbauen.  

 

 

Wir arbeiten mit vielfältigen Händlern, 

Kleinerzeugern, Landwirten und Metzgereien aus 

der Region zusammen, kennen unsere Lieferanten 

persönlich und pflegen mit ihnen einen 

regelmäßigen Austausch. 

Darüber hinaus ist es uns wichtig, unsere Gäste 

über die Herkunft unserer regionalen Produkte zu 

informieren und so auch einen Bezug zwischen 

Erzeugern und Konsumenten herzustellen. Sei es 

durch die Lektüre unserer Speisekarte, online 

oder im Zuge eines persönlichen Gesprächs. 

Ohne Hetze, ohne Eile – denn wir mögen’s 

„slow“. 

 



 
 
  
 

  

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 
In der Tradition verwurzelt, in der  
Moderne angekommen – immer den 
Genuss im Fokus 

Auch nach dem großen Umbau 2019 ist unser Gasthaus das 

geblieben, was es immer schon war: ein Treffpunkt für Genießer 

mitten im bayerischen Dreiländereck zwischen Freising, 

Pfaffenhofen und Mainburg. Umgeben von Hopfen haben wir mit 

Mut zur Moderne und Liebe zum Detail für euch einen idealen Ort 

für jede Feier und noch mehr Raum für Genuss geschaffen.  

Die Erfolge ließen nicht lange auf sich warten: Schon ein Jahr 

später wurden wir mit einem Eintrag in den Genussführer des Slow 

Food Deutschland e. V. geehrt, den unser Stefan seither als 

Mitglied der Slow-Food-Chef-Alliance Deutschland repräsentiert. 

Aber damit nicht genug: Kurz darauf folgte eine mit 2 Goldenen 

Gabeln prämierte Bewertung im renommierten falstaff 

Gasthausguide 2020, in dem unser „chic ausgebautes“ Gasthaus 
lobend erwähnt wurde und wir mit 85 von 100 möglichen Punkten 

dank unserer „kulinarischen Raffinesse“ ein ausgezeichnetes 
Ergebnis erzielten. 

Wir bedanken uns an dieser Stelle herzlich beim Slow Food Deutschland e.V. und dem Team von falstaff für 

ihre Wertschätzung – noch mehr jedoch möchten wir uns bei unserem Team und unseren Partnern 

bedanken, ohne die nichts davon möglich gewesen wäre. DANKE  

 

Lerne unsere Partner 
kennen. 
Julia & Stefan von Chiemgaukorn 

verkörpern die wunderbare 

Verbindung zur Region und die 

Leidenschaft für exzellentes Getreide. 

Ihre nachhaltige Philosophie erstreckt 

sich über Generationen und betont 

die Wertschätzung der Natur. Jedes 

Korn, das sie liefern, ist ein Tribut an 

das handwerkliche Geschick und die 

tiefe Liebe zur Landwirtschaft. Mit 

Stolz und Hingabe teilen wir ihre 

Überzeugung, dass die besten Zutaten 

das Geheimnis einer vorzüglichen 

Küche sind. 
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GRANDER WASSER 
spritzig oder naturell 

0,3 l 
0,4 l 
1,0 l 

3 € 
4 € 
6 € 

SÄFTE 
Naturtrüber Apfelsaft von 
Osterwaaler Streuobstwiesen, 
Bio-Schwarze Johannisbeere, 
Bio-Holunder Brombeer, 
Bio-Rhabarber 

0,3 l 3,50 € 

SAFTSCHORLE 0,3 l 
0,4 l 

3,50 € 
4,50 € 

SPITZER LIMOS 
Mit viel Liebe und wenig 
Zucker. Immer wieder neu. 

0,33 l 4,50 € 

COLA-MIX 0,3 l 
0,4 l 

3 € 
4,90 € 

ORANGEN 
LIMONADE 

 

0,3 l 
0,4 l 

 

3 € 
4,90 € 

HOHENTHANNER 
ZITRONEN BRAUSE 

 

0,3 l 
0,4 l 

 

3 € 
4,90 €  

FRITZ KOLA 0,33 l 4,90 € 

FRITZ KOLA zuckerfrei 0,33 l 4,90 € 

THOMAS HENRY 
Tonic Water, Botanical Tonic, 
Spicy Ginger 

0,2 l 3,50 € 



 
 
 
 
 
 
 

 
 

VOM FASS 

TANNEN HELL 
Hohenthanner Schlossbräu. 0,5 l

 
4,90 € 

HEFEWEISSBIER 
Brauerei Weihenstephan 

0,33 l
0,5 l

 3,90 € 
4,90 € 

HEFEWEISSBIER 
ALKOHOLFREI 
Brauerei Weihenstephan 

0,33 l
0,5 l

3,90 € 
4,90 € 

G‘MISCHTES 

RUSSN 0,5 l 4,90 € 

COLA-WEIZEN 0,5 l 5,50 € 

 

FLASCHENBIERE 

KELLERBIER DUNKEL 
naturtrüb 

0,5 l 4,90 €

KELLERBIER HELL 
naturtrüb 

0,5 l 4,90 €

TANNEN PILS 0,33 l 4,90 €

BIO-NATURRADLER 0,5 l 4,90 €

WEISSBIERE 

LEICHTES 
HEFEWEISSBIER 

0,5 l 4,90 €

DUNKLES 
HEFEWEISSBIER 

0,5 l 4,90 €

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CRAFT BIERE 

VOLLE PULLE 
alkoholfrei  0,5 l 5,50 € 

Simseer Braumanufaktur 

„Volle Pulle Alkoholfrei“ ist eine untergärige, 

unfiltrierte Bierspezialität, die durch spezielle 

Kalthopfung ein feines, fruchtig frisches Aroma nach 

Holunderblüte, Litschi, Grapefruit und Zitrone erhält. 

ZUAGROAST PALE ALE 
Urban Chestnut, Wolnzach 0,5 l 5,50 € 

USA trifft Bayern! Ein optisch sehr einladendes 

Bier, das den Biergenießer mit fruchtig bunten 

Noten wie Grapefruit, Ananas und Veilchenduft 

in seinen Bann zieht. Die sanfte Kohlensäure 

bringt Ruhe in die Bierspezialität. Bei der Bittere 

verhält es sich so, wie mit allen ZUAGROASTN, 

sie bleiben immer länger als geplant. 
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 SAUVIGNON 
 BLANC 2019 
 100% Sauvignon Blanc 
Wassererhof | Südtirol | IT 

 
 

0,1 l 
0,2 l 

Flasche 0,75 l 

 
 

6 € 
12 € 
42 €

  
SPITZER WEIN 
WEISS 2022 
100% Silvaner 
 Weingut Lang | Franken | DE 

 
 

0,1l 
0,2l 

Flasche 0,75l 

 
 

4 € 
8 € 
30 € 

SPITZER WEIN ROT 
2020 
Exklusiv für uns abgefüllt 
vom Weingut Castel  
Sallegg | Kaltern | Südtirol 
Ein Cuveé aus Merlot & 
Lagrein 

   

 
0,1 l  4 € 
0,2 l  8 € 

Flasche 0,75 l 30 € 

  

CUVEÉ ROYALE 2019 
Cuveé aus Zweigelt & Merlot 
Weingut E. Gruber-Röschitz | 
Weinviertel | AT 

 
 

0,1 l 
0,2 l 

Flasche 0,75 l 

 
 
6 € 
12 € 
42 € 

ZEDER 2022 
Cuveé aus Cabernet 
Sauvignon, Merlot & Lagrein 
Weingut Kornell | Südtirol | IT 

 
 

0,1 l 
0,2 l 

Flasche 0,75 l 

 
 
5 € 
10 € 
35 € 
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Trinkst du gerne Rosé, oder darf es 

lieber ein Glaserl Rot- oder Weißwein 

sein? Egal, für was du dich am Ende 

entscheidest: Von unserem Service 

Team wirst du kompetent beraten. 

FLASCHENWEINE 

Lasst Euch von unserer Weinkarte 

inspirieren. Dort findet Ihr von uns 

speziell ausgesuchte Weine für jeden 

Gusto. Von kleinen Winzern und 

großen Namen. Entdeckt mit uns die 

großartige Welt des Weines. 

Gerne sind wir bei Fragen und 
Empfehlungen für euch da. 



 
Wir bereiten unseren Kaffee mit 

Biomilch zu. Auf Anfrage auch 

gerne mit pflanzenbasierter Milch. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ausgemachter

BRENNEREI ZIEGLER, 
FREUDENBERG 
Piemont Haselnuss 
Marille 
No1 Wildkirsche 
Williamsbirne 

 

 

2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 

9,5 € 
9,5 € 
9,5 € 
9,5 € 

BRENNEREI BADHORN, 
SCHWEITENKIRCHEN 
Apfelbrand Rubinette Gold prämiert 
Zwetschgenbrand im Eichenfass gelagert 
Quittenbrand 
Zwetschgen Edelbrand 
Hallertauer Hopfengeist 

 

2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 
2 cl 

7 € 
7 € 
7 € 
7 € 
7 € 

LIKÖRE VON BADHORN 
Himbeer Likör 
Johannisbeer Likör 
Weichsel Likör 

2 cl 
2 cl 
2 cl 

6 € 
6 € 
6 € 

SCHNAPS UND GEIST 
Ziegler Waldhimbeere 
Dark Moon Coffee Spirit 

2 cl 
2 cl 

9,5 € 
5 € 

FLÜSSIGE KRÄUTER 
Luzetto – Holledauer Kräuterbitter - 
Lutzenburger 
Amara Amaro – 
Sizilianische Blutorange 
Line Aquavit 

 

2 cl 
 

2 cl 
2 cl 

4 € 
 

5 € 
4 € 

GRAPPA 
Unterthurner Castel Tyrol – 
Grappa Riserva 36 

  

2 cl 6 € 

WHISKY & BOURBON 
SLYRS Single Malt Whisky Fifty-One 
Woodford Reserve Kentucky 
Straight Bourbon Whiskey 

 
 
4 cl 

 
 
8 € 

  

4 cl 7 € 

RUM 
Botucal Reserva Exclusiva 

 
 
4 cl 

 
 
7 € 

GIN 
Granit Gin von Penninger 
Tanqueray London Dry Gin 

 
 
4 cl 

 
 
5 € 

4 cl 5 € 

 

KAFFEE STEPPENWOLF 
Herkunft: Brasilien  

Mischung: 100 % Arabica 

 
Vollmundige Haselnuss trifft auf 

ausgewogene Frucht. Ein Single Origin 

Espresso aus Brasilien, Direktimport von 

José Andrade. 

 
Tasse Cafe Crèma 3 € 

 
 
 

TEE VON DER BIOTEAQUE TRAUNSTEIN 
Schwarza Beni – Bio Earl Grey Tee 4 € 

Gfeida Maxi – BIO Heimat Kräutertee 4 €  

Hausgemachter Minz Tee 4 € 

Scheene Leni – Bio Früchte Tee 4 € 

 

ESPRESSO TEUFELSKERL 
Herkunft. Brasilien, Indien, Mexico  

Mischung: 30 % Robusta, 70 % Arabica 

 
Sein Name ist Programm! Nicht nur der enthaltene 

Robusta, nein auch sein mexikanischer Freund Señor 

Barilo und dessen Nachbarin Brasil Cerrado tragen zu 

einer kräftigen Espresso-Réunion bei. Ein Espresso 

mit vollem Körper („Stärke“), der sich durchsetzt. 

 
Espresso 3 € 

Espresso Doppio 4 € 

Espresso Macchiato 3,5 € 

Cappuccino 4 € 

Latte Macchiato 4 € 

250 g für Zu Hause – Ganze Bohne 8 € 
500 g für Zu Hause – Ganze Bohne 15,50 € 

 
 



 

GASTHAUS SPITZER  www.gasthaus-spitzer.de  

    
 W

einkarte 



 

SCHAUMWEIN UND CHAMPAGNER  
     

SACCHETTO MILLE BOLLE SPUMANTE EXTRA DRY      
Glera, Chardonnay | Cantine Sacchetto S.r.l. | Italien    0,75l 24€ 
 
2021 PROSECCO BRUT ROSÉ MILLESIMATO BIO 
Glera, Pinot Noir I Venetien I Corvezzo | Italien     0,75l 32€ 
 
2018 GRÜNER VELTLINGER RESERVE 
Winzersekt I Weinviertel I Gruber-Röschitz | Österreich    0,75l 38€ 
 
FRANCIACORTA 
Chardonnay, Pinot Blanco, Pinot Nero I Lombardei I Montenisa   0,75l 50€ 
 
GRANDE RÉSERVE GRAND CRU CHAMPAGNER       
André Clouet | Champagne | Frankreich      0.75l  80€ 

 

WEISS 
     
DEUTSCHLAND 
 
2021 SPITZER WEIN 
Weinbau Lang | Silvaner | Franken               0,75l  30€ 
  
2021 KLOSTERBERG PINOT BLANC – WEIßBURGUNDER      
Markus Molitor | Mosel        0,75l 30€ 
 
2020 WESTENHOFENER RIESLING 
Weingut Wittmann | Rheinhessen       0,75l 49€ 
 
2021 CHARDONNAY ROYAL 
Weingut von Winning | Pfalz       0,75l 35€ 
 
2021 KALKMERGEL 
Grauburgunder I Pfalz I Friedrich Becker      0,75l 42€ 
 
2021 WESTHOFENER WEIßER BURGUNDER & CHARDONNAY     
Weingut Wittmann | Rheinhessen | Deutschland      0,75l 49€ 
 
2020 BURGUNDE CUVÉE KALK UND STEIN         
Weingut Rings | Pfalz | Deutschland       0,75l 49€ 
 
2020 MALTERDINGER WEIß          
Chardonnay & Weißburgunder |Weingut Bernhard Huber | Baden  0,75l 46€ 
 
2021 RIESLING ALTE REBEN GUTSWEIN        
Weingut Van Voxlem | Mosel | Deutschland     0,75l 45€ 
 
2019 STEINKRÜGLE 
Gutedel I Baden I Hanspeter Ziereisen      0,75l 48€ 
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2021 Haardter Herzog  
Riesling I Pfalz I von Winning       0,75l 54€ 

 
 
FRANKREICH 
 
2020 BEAUJOLAIS BLANC 
Chardonnay I Burgund I Jean- Paul Brun      0,75l 28€ 
 
2020 LA CIBOISE LUBERON BLANC 
Grenache Blanc, Roussanne, Ugni Blanc, Vermentino I Rhône I M. Chapoutier 0,75l 25€ 

 
 
ITALIEN 
 
2020 COSMAS SAUVIGNON BLANC         
Weingut Kornell | Florian Brigl | Südtirol      0,75l 30€ 
 
2019 CHARDONNAY – DOC – RISERVA        
Weingut Schloss Englar | Eppan | Südtirol      0,75l 45€ 
 
2021 PINOT GRIGIO IGT 
Weingut Sonnweiler | BIO & VEGAN | Südtirol     0,75l 24€ 
 
2021 SAUVIGNON BLANC “WINKL” 
Cantina Terlan | Südtirol        0,75l 45€ 
 
2021 WEISSBURGUNDER "PRAESULIS" 
Weingut Gumphof | Südtirol        0,75l  42€ 
 
2019 VIGNA MASO REINER - CHARDONNAY         
Weingut Kettmeir | Südtirol          0,75l 48€ 
 
2020 SAUVIGNON BLANC           
Weingut Wassererhof | Südtirol | Italien      0,75l 42€ 
 
2019 LÖWENGANG 
Chardonnay I Südtirol I Alois Lageder      0,75l 80€ 
 

 
ÖSTERREICH 
 
2020 GELBER MUSKATELLER J&G 
Gelber Muskateller | Wachau I Högl      0,75l 28€ 
 
2020 GRÜNER VELTLINER FEDERSPIEL | TERRASSEN SPITZER GRABEN 
Weingut Högl, Wachau        0,75l 38€ 
 
2019 GRÜNER VELTLINER SMARAGD | TERRASSEN SPITZER GRABEN 
Weingut Högl, Wachau        0,75l 48€ 



 

 
2019 SCHWARZ WEISS 
Chardonnay, Grüner Veltliner I Burgenland I Johann Schwarz   0,75l 52€ 
 
2020 HUNDSPOINT 
Grüner Veltliner I Weinviertel I Gruber-Röschitz     0,75l 28€ 
 
 
 

ÖSTERREICH  
 
2020 GRÜNER VELTLINER RIED SCHÖN FEDERSPIEL 
Grüner Veltliner I Wachau I Högl       0,75l 32€ 
 
2016 RIESLING SMARAGD VISION 
Weingut Högl, Wachau        0,75l 60€ 
 
2016 CHARDONNAY BLACK 
Chardonnay I Weinviertel I Gruber-Röschitz     0,75l 60€ 

 
ROT 
 
 

ITALIEN 
 
2020 SPITZER ROT 
Lagrein, Merlot I Südtirol I Castell Salegg      0,75l 30€ 
 
2019 FALKO ROSSO – CUVEÉ ROT      
Sangiovese | Merlot | Cabernet | Weingut Loacker, Toskana   0,75l 24€ 
 
2021 UNO - PRIMITIVO DI MANDURIA       
Tenuta Masseria La Volpe - Apulien – Italien     0,75l 30€ 
 
2019 ZEDER           
Cuveé | Cabernet Sauvignon | Merlot & Lagrein | Weingut Kornell | Südtirol 0,75l  35€ 
 
2019 MERLOT „BLACK“ 
Kellerei Bozen | Südtirol        0,75l 46€ 
 
2019 LE DIFESE  
Cabernet Sauvignon, Sangiovese I Tenuta San Guido | Toskana   0,75l 48€ 
 
2018 LE CUPOLE ROSSO TOSCANA IGT 
Tenuta di Trinoro | Toskana        0,75l 75€ 
 
2018 CABERNET RISERVA  
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon I Wassererhof | Südtirol   0,75l 54€ 
 
2019 Blauburgunder 
Pinot Noir I Südtirol I Prackfol       0,75l 60€ 
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2020 LE VOLTE 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot I Toskana I Tenuta dell'Ornellaia 0,75l 52€ 
 
2018 Guidalberto IGT 
Cabernet Sauvignon, Merlot I Bolgheri I Tenuta San Guido   0,75l 70€ 
 
 
 

DEUTSCHLAND 
 
 
2018 PINOT NOIR ROYALE           
Weingut Von Winning | Pfalz        0,75l 45€ 
 
2019 „Z“ 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Syrah I Pfalz I Oliver Zeter   0,75l 38€ 
 
2018 Zahir 
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot I Pfalz I Oliver Zeter  0,75l 68€ 
 

 
ÖSTERREICH 
 
 
2018 HAIDEBODEN 
Umathum, Burgenland        0,75l 60€ 
 
2020 BLAUFRÄNKISCH 
Blaufränkisch I Burgenland I Moric       0,75l 42€ 
 
2018 PINOT NOIR BLACK 
Pinot Noir I Weinviertel I Gruber-Röschitz      0,75l 60€ 
 
2017 CUVEE ROYALE 
Zweigelt, Merlot I Weinviertel I Gruber-Röschitz     0,75l 42€ 
 
 

SPANIEN 
 
2019 MMM MACHO MAN MONASTRELL 
Weingut Casa Rojo | Jumilla        0,75l 42€ 
 
2021 - 12 VOLTS           
4 Kilos | Mallorca         0,75l 42€ 
 
2019 4KILOS 
Callet, Fogoneu, Manto Negro I Mallorca I 4kilos     0,75l 60€ 
  



 

ROSÉ 
 
2020 BACIO ROSA 
100% Petit Verdot | Azienda Malavasi | Trentino | Italien     0,75l  28€ 
 
2021 TETUNA ROSE 
Merlot, BF, Zweigelt, CS, Syrah, Pinot Noir I Robert Goldenits I Österreich 0,75l 28€ 
 
2020 ROSIE 
Syrah, Pinot Noir, Merlot I Pfalz I Oliver Zeter I Deutschland   0,75l 32€ 
 
 
 
 

SÜSSWEINE 
 
2021 SWEETHEART 
Sauvignon Blanc I Pfalz I Zeter       0,50l 25€ 

2019 CHARDONNAY BEERENAUSLESE 
Chardonnay I Weinviertel I Gruber-Röschitz      0,375l 39€ 

2018 SAUVIGNON BLANC BEERENAUSLESE 
Sauvignon Blanc I Burgenland I Robert Goldenits      0,375l  30€ 

2014 MOLINO REAL 
Moscatel I Malaga, Jerez I Bodegas Telmo       0,50l 49€ 
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OBST, GEMÜSE & NÜSSE 

 Bio-Gemüse 

Obst und Gemüse 

Bio-Kartoffel 

Bio-Maibeeren 

Bio-Haselnuss Produkte 

Biohof Amberger in Wolnzach 

Fruchtecke in Pfaffenhofen 

Biohof Grabmaier in Geisenfeld 

Dölzerhof in Ergolding 

Biohof Neumeier in Rudelzhausen 

 
FLEISCH & FISCH 

 Bio-Schwein & Bio-Rind  
Fisch  
Bio-Lamm  

Dry Aged Schwein & Dry Aged Rind 

Dry Aged Rind 

Bio-Bruderhahn | Bio-Eier 

Büffel Fleisch 

Bio-Ziegenfleisch 

Bio Metzgerei Pichler in München 

Fischzucht Birnbaum in Landsberg/Lech 

Schafhof Vogt in Langenbach 

Metzgerei Waldinger in Schweitenkirchen 

Metzgerei Hack in Freising 

Biohof Grabmaier in Geisenfeld 

Büffel Bill in Singen 

Hallertauer Bio Ziegenhof in Tegernbach 

 
MILCHPRODUKTE 

 Büffel Käse 

Bio-Schafskäse & Bio-Schafsmilch 

Bio-Käse 

Bio-Käse 

Bio-Ziegenkäse, -milch 

Bio-Milch Produkte  

Büffel Bill in Singen 

Biohof Beck in Landshut 

Biomilchhof Berl in Ascha 

Naturkäserei Tegernseer Land in Tegernsee 

Hallertauer Bio Ziegenhof in Tegernbach 

Berchtesgadener in BGL 

 
BROT, GETREIDE  & MEHL 

 Brot 

360° Feuerlaib - Holzofen Brot 

Bio-Dinkel Mehl 

Bio-Getreide & Linsen  

Bäckerei Gabelsberger in Au in der Hallertau 

Bäckerei Philipps in Waldmünchen 

Biohof Amberger in Wolnzach 

Chiemgaukorn in Trostberg 

 
GETRÄNKE 

 Kaffee 

Bio-Säfte 

Brände & Liköre 

Brände & Liköre 

Bier 

Bier 

Bio-Bier 

Basilius Kaffee in Parsberg 

Stadler in BGL 

Brennerei Badhorn in Schweitenkirchen 

Ziegler in Freudenberg 

Schlossbrauerei Hohenthann in Hohenthann 

Staatsbrauerei Weihenstephan in Freising 

Klosterbrauerei Furth in Furth bei Landshut 

 


