
Herzlich willkommen im Gasthaus Spitzer, wo wir
Einfaches mit Besonderem verbinden.

Mit Liebe und Herz verwöhnen wir dich mit frisch
zubereitetem bayerischen Soulfood aus der Hallertau.
Unsere Speisen werden bewusst „slow“ gekocht und
mit handverlesenen, regionalen Zutaten zubereitet.

Wir legen großen Wert auf Nachhaltigkeit und
respektvollen Umgang mit Mensch, Tier und Natur.

 Wir wünschen dir eine wundervolle Zeit voller Freude
und Genussmomente in unserem Gasthaus!

Anni & Mandy mit dem Spitzer Team.

Servus



G R A N D  R O S E  0 , 1 L

Geldermann

M O N D I N O  S P R I T Z

Mondino | Frizzante | Soda

7  €

9  €

J O R O  S P R I T Z

Johannisbeere | Rosmarin |
Frizzante | Limette

9  €

S P I T Z O L I N O  

Frizzante | Granatapfel |
Limette | Minze 

9  €

K I - R H A  

Kirsche | Rhabarber | Limette
| Granatapfel

G R E A N A  V I R G I N  

Alkoholfreier Gin | Grüner
Smoothie | spicy Ginger

9  €

9  €

F L O W E R  W O N D E R  

Alkoholfreier Gin | Rhabarbersaft
| Limette | Veilchen Sirup

9  €

R U B Y  B L I S S  

Undone alkoholfreier Rum |
Himbeer | Bionade Litischi | Limette

9  €

B E R G A M O  N I G H T

Martini Floreale | Limette | Bionade
Zitrone–Bergamotte | Salbei

9  €

R I V I E R A  

Mondino | Belsazar White | Tonic

B O T A N I C A L  G I N  T O N I C  

Tanqueray Gin | Aqua Monaco
Herbal Tonic | Gurke | Basilikum

9  €

1 1  €

G R E A N A  V O D K A  

Three Sixty | Grüner
Smoothie | spicy Ginger

1 1  €

F L O W E R  G I N  

Humboldt Rye Gin | 
Rhabarbersaft | Limette | 
Veilchen Sirup

1 1  €

Aperitiv
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Wein
P R E M I U M  S I L V A N E R  W I N Z E R H O F  L A N G
( W E I S S )

0,1l
0,2l
0,75l

4 €
8 €

28 €

P R E M I U M  D O M I N A  W I N Z E R H O F  L A N G
( R O T )

0,1l
0,2l
0,75l

4,5 €
9 €

32 €

R O S E  W I N Z E R H O F  L A N G 0,1l
0,2l
0,75l

4 €
8 €

28 €

N Y A K A S  I R S A I  O L I V E R  ( W E I S S )
A N D R A S  E M P F E H L U N G

0,1l
0,2l
0,75l

4 €
8 €

28 €

C U V É E  R É N I E R  C A S T E L  S A L L E G G  ( R O T )
( M E R L O T  &  L A G R E I N )

0,1l
0,2l
0,75l

5 €
10 €

40 €

Bier
H E L L E S  V O M  F A S S

H E L L  L E I C H T

T e g e r n s e e r G u t m a n n
0,33l
0,5l

3 €
3,9 €

0,5l 3,9 €

D U N K E L 0,5l 3,9 €

P I L S 0,5l 3,9 €

S P E Z I A L 0,5l 3,9 €

W E I Z E N  H E L L  0,5l 3,9 €

W E I Z E N  L E I C H T 0,5l 3,9 €

W E I Z E N  D U N K E L 0,5l 3,9 €

W E I Z E N  A l k o h o l f r e i 0,5l 3,9 €

W E I Z E N  D U N K E L  
D I N K E L  A l k o h o l f r e i

0,5l 3,9 €

R U S S

G ´ M i s c h t C r a f t  B i e r e
0,5l 3,9 €

C O L A - W E I Z E N 0,5l 3,9 €

R A D L E R 0,5l 3,9 €

R I E D E N B U R G E R  
D O L D E N  S U D  I P A

0,33l 4,2 €

G I E S I N G E R  E R H E L L U N G  
N A T U R T R Ü B E S  K E L L E R B I E R

0,5l 3,9 €



Jede Woche bringen unsere Bauern und
Partner frisch geerntete und beste

Produkte in unsere Küche.

Daraus entsteht unser
Überraschungsmenü.

4 Gänge 69€
Getränkebegleitung + 30 €

5 Gänge 79€
Getränkebegleitung + 35 €

Vorab gibt es immer unser Brot & Butter.

Nicht Sonntagmittag verfügbar
Unser Überraschungsmenü gibt es ab 2 Personen –

wir bitten, dass alle Gäste am Tisch die gleiche
Anzahl an Gängen wählen.

Jeden Donnerstag Abend
unser Menü für alle Genießer unter Dreißig.

Junge Genießer Menü
4 Gänge 59 €

Getränkebegleitung + 30 €

Überraschungs
Menü



Vorspeisen
B R O T  &  B U T T E R

Warmes Hopfazupfabrot | Bio-Butter | Frischkäse Aufstrich
8  €

K O H L R A B I - S U P P E

Kohlrabi-Cremesuppe | Bärlauch-Maultaschen
1 0  €

Vom heimischen Kalb | Eigelbcreme | Kapern | eingelegte Zwiebeln 
1 8  €

Gebeizter Saibling | fermentierter Kohlrabi | gepickelte Radieschen |
Kefir

1 6  €

Gebratener Romana | Bärlauch Hendl | Croutons
1 2  €

S C H M A N K E R L  P L A T T E

Bunte Variation | Immer überraschend und perfekt zum Teilen für 2
2 2  €

K A L B S T A T A R

S A I B L I N G

C A E S A R



Vegan &
Vegetarisch

S P R I N G  B O W L  ( V E G A N )

Couscous | Blattsalate | Gepickeltes Gemüse | Paprikahummus |
 gebackener Spargel | wahlweise:                             ohne Beilage      
                                                              mit Burrata von Büffel Bill   
                                                                               mit Tagesfang  

1 5  €

B Ä R L A U C H  R I S O T T O

Zitronen Crumble | Gebratener grüner Spargel
1 8  €

Austernpilze | Kartoffeln | Kraut |Pilzschaum |
Couscous | Veggie Jus

2 0  €

1 7  €

1 9  €

S P I T Z K O H L - R O U L A D E N



Hauptgänge
F L A T  I R O N

Kartoffelschnitte | Wilder Brokkoli | Blaubeerjus
3 5  €

C O N F I E R T E  F O R E L L E

Bärlauch Risotto | Zitronen Crumble | Gebratener Spargel
2 6  €

36h geschmortes Schulterscherzel vom Freiland Rind I Bärlauch-
Schupfnudeln | Frühlingsgemüse | Jus

2 8  €

Tapenade | Lauchpüree | Jus
2 6  €

O C H S E N B A C K E R L

Nussbutterpüree | Zuckerschoten | Radieserlgemüse | Jus
3 0  €

B Ö F F L A M O T  V O M  B Ü F F E L  B I L L

S C H W E I N E K O T E L E T T



Nachspeisen
N A S C H E R E I  F Ü R  2

Eine bunte Variation aus unserer Patisserie.
Immer anders, aber immer eine Sünde wert.
Nur für 2 Personen 

2 2  €

Rüblikuchen | Karottensorbet | zweierlei Mandarine
1 4  €

Dulce Creme | Salzkaramelleis | Pochiete Birne | Malto Crumble
1 5  €

3 Sorten | Brösel | (Geht auch Vegan)
1 2  €

Vanilleeis | Amarettini Brösel | Espresso
6  €

Kartoffeldonut | Taleggio | Radiccio Birnensalat | 
Apfel-Lauch-Chutney

1 4  €

Dessert im Glas
Three Sixty Vodka Black | Walnusslikör | Espresso | 
gerösteter Haselnusssirup

1 1  €

Espresso Doppio | Rum | Haselnuss Likör | Milchschaum
1 1  €

Boar Black Forest Gin | Freisinger Dark Moon Spirit | 
Mondino | Roter Wermuth

1 3  €

R Ü B L I

K A R A M E L L  B I R N E N  H A R M O N I E

H A U S G E M A C H T E  S O R B E T S

E S P R E S S O  E I S

J E N N Y ’ S  K Ä S E D O N U T

N U S S P R E S S O  M A R T I N I

N O I S E T T O  K A F F E E

K A F F E E  N E G R O N I

Furmint Tokaji
3  €
1 5 €

A N D R A S  S Ü S S W E I N  E M P F E H L U N G 0 , 1 l
0 , 5 l



Alkoholfrei
G R A N D E R  W A S S E R 0,3l

0,4l
1l

2 €
3 €
5 €

spritzig oder naturell 

0,3l 3 €
Naturtrüber Apfelsaft, Holunder-Brombeer, Johannisbeer,
Traube, Kirsche, Rhabarber, Orange

S A F T S C H O R L E 0,3l
0,4l

3 €
4 €

S P I T Z E R  L I M O S 0,33l 4,5 €
Mit viel Liebe und wenig Zucker. Immer wieder neu.

C O L A  M I X 0,3l
0,4l

3 €
4 €

O R A N G E N  L I M O 0,3l
0,4l

3 €
4 €

Z I T R O N E N  L I M O 0,3l
0,4l

3 €
4 €

F R I T Z  K O L A
F R I T Z  K O L A  Z u c k e r f r e i

0,33l 4 €

0,23l 3 €
Extra Dry Tonic
Herbal Tonic

S A F T

A Q U A  M O N A C O



Digestif
B R E N N E R E I  Z I E G L E R ,  F R E U D E N B E R G

2cl
2cl
2cl
2cl

5 €
5 €
5 €
5 €

Piemont Haselnuss
Marille
No1 Wildkirsche
Williamsbirne 

B R E N N E R E I  B A D H O R N ,  S C H W E I T E N K I R C H E N
2cl
2cl
2cl

6 €
6 €
6 €

Apfelbrand im Eichenfass gelagert 
Quittenbrand
Hallertauer Hopfengeist 

L I K Ö R E  V O N  B A D H O R N
2cl
2cl

6,5 €
6,5 €

Himbeer Likör
Weichsel Likör 

S C H N A P S  U N D  G E I S T
2cl
2cl

6 €
6 €

Heiland Bier & Rum Likör
Dark Moon Coffee Spirit 

G R A P P A
2cl 7 €Le Diciotto Lune Grappa Stravecchia 

F L Ü S S I G E  K R Ä U T E R
2cl
2cl
2cl
2cl

6 €
6 €
6 €
6 €

Luzetto - Holledauer Kräuterbitter - Lutzenburger
Amara Amaro - Sizilianische Blutorange
Linie Aquavit
Hallertauer Hopfengold 

W H I S K Y  &  B O U R B O N  
4cl
4cl
4cl

9 €
9 €
9 €

SLYRS Bavarian Single Malt Whisky
Woodford Reserve Kentucky Straight Bourbon Whiskey
Woodford Reserve Rye Whiskey

R U M
4cl 8€Botucal Reserva Exclusiva 

G I N
4cl
4cl

6 €
6 €

Humboldt Rye Gin 
Tanqueray London Dry Gin



Kaffee
B I O  K A F F E E  V O N  M E R C H A N T  &  F R I E N D S
Die wildwachsenden, unter der ostafrikanischen Sonne getrockneten
Urkaffees aus den Wäldern der Provinz Kaffa gehören zu den spannendsten
Rohkaffees dieser Erde. 
Ihr Aroma ist außergewöhnlich und unverwechselbar. 

3 €
4 €

3,5 €
4 €
4 €
3 €

Espresso 
Espresso Doppio 
Espresso Macchiato 
Cappuccino 
Latte Macchiato 
Tasse Kaffee 

1 0 0 0 G  F Ü R  Z U H A U S E
34 €ganze Bohnen



Allergien
Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie 1.

2. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
3. Eier und Eierzeugnisse
4. Fisch und Fischerzeugnisse
5. Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse
6. Soja und Sojaerzeugnisse
7. Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)

9. Sellerie und Sellerieerzeugnisse
10. Senf und Senferzeugnisse
11. Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
12. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration ab 10 mg/kg oder Liter
13. Lupine sowie Erzeugnisse daraus
14. Weichtiere/Schalentiere sowie Erzeugnisse daraus
15. Kann alle Allergene enthalten. Bitte fragt unseren Service.
16. Keine Allergene

ÜBERRASCHUNGSMENÜ 15

VORSPEISEN
BROT & BUTTER 1,15

KOHLRABI-SUPPE 7,1,3,6,9,10
KALBSTATAR 10,3,6
SAIBLING 4,10,7
CAESAR 10,3,1,7
SCHMANKERL 15

VEGETARISCH & VEGAN
SPRING BOWL 1,10,3

BÄRLAUCH RISOTTO 7,1
SPITZKOHLROULADEN 1,10,6,9

HAUPTSPEISEN
FLAT IRON 7,10,6,11

KONFIERTE FORELLE 1,7,4
BÖFFLAMOTT 1,3,7,6,10

SCHWEINEKOTLETT 7,8,10
OCHSENBACKERL 7,10,6

NACHSPEISEN
NASCHEREI 15

RÜBLI 1,7,3
KARAMELL BIRNEN HARMONIE 7

SORBETS 15
JENNY’S KÄSEDONUT 1,7,3

ESPRESSO EIS 1,3,7

8. Schalenfrüchte, d. h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Paranuss, Pistazie,     

daraus hergestellte Erzeugnisse

Macadamia sowie daraus hergestellte Erzeugnisse


